
ブランド名（和） シャトー・ガロシェ

ブランド名（英） Chateau Galochet

商品名（和） シャトー・ガロシェ　白

商品名（英） Chateau Galochet Blanc

格付 A.O.C. ボルドー

生産国 フランス 商品コード 614469

生産地域 ボルドー JANコード 3412911033676

生産者名 チュチアック アルコール度数 12～12.5 % vol

生産者名（英） Tutiac 適温 8 ℃ ～ 12 ℃

生産年 2021年 栓の仕様 コルク

色 白 樽熟成 樽熟成（無）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ ミディアムボディ 希望小売価格(外税) 1,500円

容量 750ml

ぶどう品種
ソーヴィニヨン・ブラン100 %　

レモンやシトラスの柑橘香に、青りんごや爽やかなハーブ香が合わさり、瑞々しい印象。非常にスムーズな飲み口で、新鮮な柑橘類の風味を中盤か

ら酸が下支えし、バランスの良い味わい。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

縁が緑がかった淡いレモンイエロー。

香りについて

レモンやシトラスの柑橘香に、青りんごや爽やかなハ

ーブ香が合わさり、瑞々しい印象。ほのかに生茶のニ

ュアンスも感じられる。

味わいについて

辛口のミディアムボディ。非常にスムーズな飲み口で

、新鮮な柑橘類の風味を中盤から酸が下支えし、バラン

スの良い味わい。良く冷やして飲むのがおすすめ。

栽培方法について 製法について

石灰粘土質土壌。 ステンレス製タンクで熟成。

サイズ

入り数 12本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
31 × 24 × 32

ケース重量(kg) 14.4
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
30 × 7.5 × 7.5

単品重量(kg) 1.1

受賞歴 このワインに合う料理は？

帆立貝のムース、白カビタイプのチーズ(カマンベー

ルなど)、焼き鳥(塩)、寿司


