
ブランド名（和） コノスル

ブランド名（英） Cono Sur

商品名（和） コノスル　カベルネ・ソーヴィニヨン　レゼルバ・エスペシャル　ヴァレー　コレクション 

商品名（英） Cono Sur Cabernet Sauvignon Reserva Especial Valley Collection 

格付 D.O. アコンカグア・ヴァレー 

生産国 チリ 商品コード 618266

生産地域 アコンカグア・ヴァレー JANコード 4955069001276

生産者名 ヴィーニャ・コノスル アルコール度数 14 % vol

生産者名（英） Vina Cono Sur 適温 16 ℃ ～ 18 ℃

生産年 2021年 栓の仕様 コルク

色 赤 樽熟成 樽熟成（有）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ フルボディ 希望小売価格(外税) 1,407円

容量 750ml

ぶどう品種
カべルネ・ソーヴィニヨン85 %　その他15 %　

樽で13ヶ月熟成。ステンレスチールタンクで1ヶ月熟成。鮮烈なカシスやブラックチェリーの香りに、タバコのノートが複雑性を与え、黒コショウや

ミントの香りがこのワインを特長付ける。豊富なタンニンと酸味。バランスが取れたエレガントな深い味わいが特長。長い余韻が楽しめるワイン。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

濃いルビー色。

香りについて

鮮烈なカシスやブラックチェリーの香りに、タバコの

ノートが複雑性を与え、黒コショウやミントの香りが

このワインを特長付ける。

味わいについて

豊富なタンニンと酸味。バランスが取れたエレガントな

深い味わいが特長。長い余韻が楽しめるワイン。

栽培方法について 製法について

50％手摘みで収穫。 100％樽で12ヶ月熟成。ステンレススチールタンクで1

ヶ月熟成。

サイズ

入り数 12本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
30.5 × 33.5 × 25.5

ケース重量(kg) 16.6
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
30 × 7 × 7

単品重量(kg) 1.4

受賞歴 このワインに合う料理は？

2018年 ヴィンテージ ¦ Jamessuckling（ジェームズ・サックリング） ¦ 91点 / 100点満点

2018年 ヴィンテージ ¦ Descorchados（デスコルチャドス） ¦ 91点 / 100点満点

2018年 ヴィンテージ ¦ Vinous（ヴィノス） ¦ 89点 / 100点満点

2018年 ヴィンテージ ¦ The Global Cabernet Sauvignon Masters （ザ・グローバル・カベルネ・ソーヴィニヨン・マスターズ） ¦ 銅賞

2015年 ヴィンテージ ¦ SAKURAワインアワード ¦ ゴールド

サーロインステーキ、仔羊のロースト、白カビタイプ

のチーズ(カマンベールなど)、すき焼き、牛ほほ肉ラ

グーソースのパスタ


