
シャトー・フルール・ド・ジャン・ゲイ

シャトー・フルール・ド・ジャン・ゲイ　レゼルヴ

A.O.C. ラランド・ド・ポムロール

受賞ワイン フランス ボルドー

新樽率100%で12～18ヶ月熟成。イチゴやブルーベリー

のジャムのような香りにヴァニラや干し肉を連想させ

るスパイシーなニュアンス。柔らかなタンニンとエレ

ガントでしなやかな味わいが特長。熟成されたメルロ

ー特有の複雑な余韻が楽しめる。

メルロー100 %　

赤 辛口 フルボディ

750 3,307
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