
ブランド名（和） シャノン

ブランド名（英） Shannon

商品名（和） シャノン　オスカーブラウン　シャルドネ

商品名（英） Shannon Oscar Browne Chardonnay

格付 W.O. エルギン

生産国 南アフリカ 商品コード 615883

生産地域 エルギン JANコード 6009800875393

生産者名 シャノン・ヴィンヤーズ&ワイン アルコール度数 13 % vol

生産者名（英） Shannon Vineyards & Wine 適温 12 ℃ ～ 14 ℃

生産年 2020年 栓の仕様 シンセティックコルク

色 白 樽熟成 樽熟成（有）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ ミディアムボディ 希望小売価格(外税) 5,000円

容量 750ml

ぶどう品種
シャルドネ100 %　

レモンやライムの柑橘系の香りに、はっきりとしたミネラルの印象を感じられる。樽熟成、澱からくる旨みと柔らかさに、高い酸味と華やかさのある

柑橘系のニュアンスが鮮烈。ややエッジのきいたミネラルのトーンが味わいを引き締めている。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

輝きのある黄金色。

香りについて

レモンやライムの柑橘系の香りに、はっきりとしたミ

ネラルの印象を感じられる。カスタード、トースト、

白ゴマなど、樽熟成と澱の接触による、ふくよかなニ

ュアンス。

味わいについて

ミディアムボディの辛口。樽熟成、澱の接触からくる

旨みと柔らかさに、高い酸味と華やかさのある柑橘系の

ニュアンスが印象的。ややエッジのきいたミネラルの

トーンが、ワインの味わいを引き締めている。

栽培方法について 製法について

石英などが混ざったテーブルマウンテン由来の砂岩土

壌。標高260～300mに位置する、東向きの0.8haの畑に

、3タイプのクローン(CY95,76,548)を植えて垣根仕立

てでブドウを栽培。収穫は3月の初旬に行われる。

フレーバーのスペクトルを最大限引き出すため、早摘

みと遅摘みの2回の収穫を行う。ぶどうの房は、夜のう

ちに3℃まで冷やされた後、手で選別し、全房プレスさ

れます。圧搾後、果汁は樽に移され、天然酵母による

自然発酵が行われます。澱の撹拌はせずに、樽内でマ

ロラクティック発酵。発酵後、ミディアムトーストの

バリック（樽の比率：新樽23% セカンドユース50% サ

ードユース27%）で約11ヶ月間熟成。

サイズ

入り数 6本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
9.5 × 31.2 × 53.5

ケース重量(kg) 8.7
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
29.5 × 8.4 × 8.4

単品重量(kg) 1.4

受賞歴 このワインに合う料理は？

2020年 ヴィンテージ ¦ Tim Atkin（ティム・アトキン） ¦ 93点 / 100点満点
ポークソテー、鶏肉のクリーム煮、帆立貝のソテー バ

ターソース、寿司


