
ブランド名（和） ドメーヌ・ストフラー

ブランド名（英） Domaine Stoeffler

商品名（和） ドメーヌ・ストフラー　ピノ・グリ　ヴァンダンジュ　タルディヴ

商品名（英） Domaine Stoeffler Pinot Gris Vendanges Tardives

格付 A.O.C. アルザス

生産国 フランス 商品コード 66214

生産地域 アルザス JANコード

生産者名 ドメーヌ・ストフラー アルコール度数 13.5 % vol

生産者名（英） Domaine Stoeffler 適温 6 ℃ ～ 10 ℃

生産年 2015年 栓の仕様 コルク

色 白 樽熟成 樽熟成（有）

味 甘口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ ミディアムボディ 希望小売価格(外税) 5,500円

容量 750ml

ぶどう品種
ピノ・グリ100 %　

貴腐菌が多くついた小粒の葡萄を収穫、酵母を添加せず、オークの大樽でゆっくり時間をかけて発酵。洋梨やレーズンを思わせるきれいな爽やかさがあ

る。力強く、エレガントな味わいの甘口ワイン。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

金色の光沢のある麦わら色。

香りについて

豊かで複雑な香り。焙煎香と共に、良く熟したアプリ

コットや黄桃などの黄色の果実香に、イチジクや蜂蜜

などの香りが広がる。空気に触れるうちに、ドライレ

ーズン、ベルガモットやオレンジの砂糖漬け、べっこ

う飴などの甘さとほろ苦さを思わせる香りが感じられ

る。

味わいについて

丸みと幅がある深い味わいの甘口ミディアムボディ。

しっかりとした甘みが感じられ、とろりとした口当た

り。繊細な酸や、余韻に感じられるほろ苦さのおかげ

で、バランスの取れた味わいに仕上がっている。時間の

経過と共に、良く熟した黄色の果実の砂糖煮や、ドライ

レーズンを思わせる、力強くエレガントな果実味が広が

る。余韻は非常に長くべっこう飴のような甘いフレー

バーと、オレンジピールのようなほろ苦さが感じられ

る。

栽培方法について 製法について

オーガニック農法。貴腐菌が多くついた小粒の葡萄。 エコサート認定の有機栽培葡萄を100%使用。

サイズ

入り数 12本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
25 × 38 × 30

ケース重量(kg) 15.2
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
33 × 7.5 × 7.5

単品重量(kg) 1.2

受賞歴 このワインに合う料理は？

フォアグラのソテー、ウォッシュタイプのチーズ、フ

ルーツコンポート


