
ブランド名（和） シャトー・オー・メテ

ブランド名（英） Chateau Haut Methee

商品名（和） シャトー・オー・メテ

商品名（英） Chateau Haut Methee

格付 A.O.C. ボルドー

生産国 フランス 商品コード 62845

生産地域 ボルドー JANコード 3429671147574

生産者名 シャトー・オー・メテ アルコール度数 12.5 % vol

生産者名（英） Chateau Haut Methee 適温 15 ℃ ～ 16 ℃

生産年 2011年 栓の仕様 コルク

色 赤 樽熟成 樽熟成（無）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ フルボディ 希望小売価格(外税) 1,350円

容量 750ml

ぶどう品種
メルロー80 %　カべルネ・ソーヴィニヨン20 %　

チェリーやブルーベリーのようなフルーティーなベリー系果実の香り。柔らかいタンニンと酸味のバランスが取れたスムーズな味わいが楽しめるフルボ

ディ。マコンコンクールにて金賞を受賞。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

ルビー色がかった深い赤色。

香りについて

チェリーやブルーベリーのようなフルーティーなベリ

ー系果実の香り。黒コショウなどのスパイスのニュア

ンスも感じられる。

味わいについて

柔らかいタンニンと酸味のバランスが取れたスムーズな

味わいが楽しめる。

栽培方法について 製法について

石灰粘土質土壌。平均樹齢20年。 コンクリート槽で熟成させる。

サイズ

入り数 12本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
31 × 24 × 31

ケース重量(kg) 14.4
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
30 × 7 × 7

単品重量(kg) 1.2

受賞歴 このワインに合う料理は？

2011年 ヴィンテージ ¦ Concours des vins de Mcon (マコン・コンクール) ¦ 金賞

2009年 ヴィンテージ ¦ Concours International de Lyon (リヨン国際ワインコンクール) ¦ 金賞
チキンソテー、ハンバーグ デミグラスソース、ロー

ストビーフ


