
ヴィニウス　ヴィンヤーズ

ヴィニウス　オーガニック　シャルドネ

I.G.P. ペイ・ドック

オーガニック フランス ラングドック・ルーション

16～17℃の低温で約3週間かけて発酵。20%はアメリカ

ンオークで樽発酵、樽熟成。滓と共に2ヶ月熟成、トロ

ピカルフルーツの芳醇な香りとヴァニラ香がきれいに

混ざり、ふくよかなボディとバランスの取れた酸が特長

。

シャルドネ100 %　

白 辛口 ミディアム～フルボディ

750 1,357
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