
ブランド名（和） シャトー・モンペラ

ブランド名（英） Chateau Mont-Perat

商品名（和） シャトー・モンペラ　ブラン

商品名（英） Chateau Mont-Perat Blanc

格付 A.O.C. ボルドー ブラン

生産国 フランス 商品コード 614459

生産地域 ボルドー JANコード 3375080778512

生産者名 ファミーユ・デスパーニュ アルコール度数 13 % vol

生産者名（英） Famille Despagne 適温 15 ℃ ～ 17 ℃

生産年 2018年 栓の仕様 コルク

色 白 樽熟成 樽熟成（有）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ ミディアム～フルボディ 希望小売価格(外税) 3,007円

容量 750ml

ぶどう品種
ソーヴィニヨン・ブラン80 %　セミヨン20 %　

グレープフルーツなどのフレッシュながらもほんのり甘い豊かな果実香の中に樽香のニュアンス。ふくよかな果実味と穏やかな酸の、ボリューム感のあ

る辛口。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

輝きのあるグリーンイエロー。

香りについて

グレープフルーツや青リンゴなどのフレッシュながら

もほんのり甘い豊かな果実香。香ばしいアーモンドの

ような樽香のニュアンスも感じられる。

味わいについて

ふくよかな果実味と穏やかな酸の、ボリューム感のある

辛口。樽熟成からくるリッチな味わいとビターな余韻

が全体的な印象を華やかに仕上げている。

栽培方法について 製法について

平均樹齢19年。石灰・粘土質土壌。 低温に温度管理されたスチールタンクにて発酵。50%

を新樽のオーク樽で醸造。一週間に2回滓を撹拌。

100%をオーク樽で熟成。

サイズ

入り数 6本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
33 × 18 × 27

ケース重量(kg) 10.1
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
30 × 8 × 8

単品重量(kg) 1.4

受賞歴 このワインに合う料理は？

スズキの香草焼き、帆立貝のソテー バターソース、

小海老のリゾット


