
ブランド名（和） ペシェラ

ブランド名（英） Pech-Latt

商品名（和） シャトー・ペシェラ　赤　オーガニック

商品名（英） Chateau Pech-Latt Rouge

格付 A.O.C. コルビエール

生産国 フランス 商品コード 69007

生産地域 ラングドック・ルーション JANコード 3760005620029

生産者名 ルイ・マックス アルコール度数 13.5 % vol

生産者名（英） Louis Max 適温 16 ℃ ～ 18 ℃

生産年 2014年 栓の仕様 コルク

色 赤 樽熟成 樽熟成（無）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ フルボディ 希望小売価格(外税) 1,750円

容量 750ml

ぶどう品種
カリニャン　シラー　グルナッシュ　ムールヴェードル　

赤い果実やコーヒーのニュアンスがある鮮烈な香り。豊富なタンニンと酸味、ドライフルーツのような甘みを伴った濃厚な果実味が特長。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

紫がかったガーネット色。

香りについて

黒コショウ、煮詰めたブルーベリージャム、焦がした

フランスパンのようなスモーキーな香り。

味わいについて

豊富なタンニンと酸味、ドライフルーツのような甘み

を伴った濃厚な果実味が特長。

栽培方法について 製法について

オーガニック農法。100%手摘みで収穫。 エコセール公式認定の有機栽培葡萄を100%使用。グルナ

ッシュは小分けにして発酵。他の品種は伝統的手法で醸

造し、長期熟成により葡萄の旨みを完璧に抽出。タン

クで熟成。それぞれの品種の熟成過程を定期的にチェ

ックし、最適なタイミングでブレンド。

サイズ

入り数 12本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
31 × 31 × 23

ケース重量(kg) 14.6
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
30 × 7.5 × 7.5

単品重量(kg) 1.2

受賞歴 このワインに合う料理は？

2009年 ヴィンテージ ¦ Wine Spectator (ワインスペクテーター) ¦ 89点 / 100点満点
ペッパーステーキ、仔羊の香草パン粉焼き、サラミ、

肉じゃが、鰻の白焼き


