
ブランド名（和） フィリベール・デュカール

ブランド名（英） Philibert Ducard

商品名（和） フィリベール・デュカール　スパークリング　ルージュ

商品名（英） Philibert Ducard Sparkling Rouge

格付 ヴァン・ムスー

生産国 フランス 商品コード 614194

生産地域 ブルゴーニュ JANコード 3151850002960

生産者名 ボワセ アルコール度数 7.5 % vol

生産者名（英） Boisset 適温 6 ℃ ～ 8 ℃

生産年 NV 栓の仕様 コルク

色 赤 樽熟成 樽熟成（無）

味 やや甘口 品目 果実酒(スパークリングワイン)

ボディ ミディアムボディ 希望小売価格(外税) 1,500円

容量 750ml

ぶどう品種
ガメイ100 %　

メトード・アンセストラル製法。イチゴやブラックベリーなどのベリー系の香り。クリーミーなノートも感じる。野イチゴやラズベリーのような赤

い果実の豊かな味わい。泡立ちは心地よく軽く、繊細で軽やかな優しい甘口。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

明るいルビー色。豊かで溌剌とした泡立ち。

香りについて

イチゴやブラックベリーなどのベリー系の香り。クリ

ーミーなノートも感じる。

味わいについて

野イチゴやラズベリーのような赤い果実の豊かな味わ

い。泡立ちは心地よく軽く、繊細で軽やかな優しい甘

口。<br />

栽培方法について 製法について

メトード・アンセストラル製法。天然の酵母でアルコ

ール発酵。低温(10℃)を保ちながら開放型タンクにて

3週間かけて醗酵を行う。アルコールを5.5℃にし、後

にタンクを密閉し1週間醗酵させ、アルコールが7.5%

まで自然に上がるのを待つ。

サイズ

入り数 12本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
37.3 × 26.9 × 33.6

ケース重量(kg) 19.2
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
30 × 8.5 × 8.5

単品重量(kg) 1.5

受賞歴 このワインに合う料理は？

ドライフルーツ、ブラックチェリーのタルト、食後酒


