
アシュトン・ワイナリー

アシュトン・ワイナリー　ルーデワル

W.O. ロバートソン 

受賞ワイン 南アフリカ ロバートソン

手摘みで収穫。フレンチオーク樽で16～18ヶ月熟成。ブ

ラックベリーのような果実味やチョコレートやコーヒー

のような複雑な味わいが感じられ、丸みのあるタンニン

と程よい酸の滑らかな飲み心地が楽しめる。凝縮された

果実味が特長。

シラー50 %　カべルネ・ソーヴィニヨン30 %　ピノタージュ20 %

　

赤 辛口 フルボディ

750 2,700
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