
ロジェ・グルー

ロジェ・グルー　15年

A.O.C. カルヴァドス・デュ・ペイ・ドージュ

フランス ノルマンディー

単式蒸留機で一次蒸留、アルコール分30%でオーク樽に詰

めて数ヶ月貯蔵し、二次蒸留。70%で再びオーク樽に入

れ15年熟成。非常に複雑性があるフローラルな香り。樽

感とフルーティーさのバランスが非常に良く、余韻も

長く楽しめる味わい。

アンバー（琥珀色）辛口 フルボディ

700 11,394
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