
ブランド名（和） シャノン

ブランド名（英） Shannon

商品名（和） シャノン　ロックヴューリッジ　ピノ・ノワール

商品名（英） Shannon Rockview Ridge Pinot Noir

格付 W.O. エルギン

生産国 南アフリカ 商品コード 615901

生産地域 エルギン JANコード 6009800875034

生産者名 シャノン・ヴィンヤーズ&ワイン アルコール度数 13.5～14 % vol

生産者名（英） Shannon Vineyards & Wine 適温 16 ℃ ～ 18 ℃

生産年 2020年 栓の仕様 コルク

色 赤 樽熟成 樽熟成（有）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ ミディアム～フルボディ 希望小売価格(外税) 5,000円

容量 750ml

ぶどう品種
ピノ・ノワール100 %　

228Lのフレンチオーク樽でマロラクティック発酵。そのまま約12ヶ月熟成後、テイスティングにより樽を選別。プラムやチェリーなどの果実、スパイ

ス、スモーキーな香り。きれいな酸、凝縮された果実味が感じられるしなやかで上品な味わい。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

透明感のある淡い色調のルビーレッド。鮮やかなグラ

デーション。

香りについて

プラムやチェリーなどの繊細な果実香、スパイス、樽

熟成に由来するスモーキーな香りが感じられる。

味わいについて

程よい酸、葡萄のポテンシャルの高さが感じられる凝

縮感、キメ細やかなタンニンが口の中に広がるエレガ

ントなスタイル。

栽培方法について 製法について

自社畑産葡萄100%使用。粘土、頁岩、テーブルマウンテン

由来の砂質土壌など多様な土壌をもつ12の区画のそれ

ぞれの特性にあわせて5つのフレンチクローンを植え

ている。2月下旬～3月上旬に手摘みで収穫。収量は19～

26hl/ha。

収穫された葡萄は、手作業で良い房のみを選別し仕込み

に回す。より複雑さを与えるため30％は全房発酵を行

う。天然酵母と一部発酵の遅い培養酵母にて発酵後、

228Lのフレンチオークバリックでマロラクティック発

酵。そのまま約12ヶ月熟成(100%樽熟成、新樽

-20%,2nd-40%,3rd-40%使用)後、テイスティングによっ

て最良の樽を選別し瓶詰。

サイズ

入り数 6本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
19 × 32 × 27

ケース重量(kg) 10
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
30.5 × 8.5 × 8.5

単品重量(kg) 1.57

受賞歴 このワインに合う料理は？

2020年 ヴィンテージ ¦ Tim Atkin（ティム・アトキン） ¦ 94点 / 100点満点

2020年 ヴィンテージ ¦ Platter's Guide (プラッターズガイド) ¦ 

2012年 ヴィンテージ ¦ SAKURAワインアワード ¦ ダイヤモンド・トロフィー

牛肉のカルパッチョ、極上ヒレステーキ(シャトーブ

リアンなど)、仔羊のロースト


