
アシュトン・ワイナリー

アシュトン・ワイナリー　シャルドネ

W.O. ロバートソン

デイリー 南アフリカ ロバートソン

手摘みで収穫。豊かなアロマを引き出すため、13℃で低

温発酵。樽熟成は無し。レモンやグレープフルーツな

どの爽やかな果実香。トロピカルフルーツやシトラスの

アロマが豊か。果実味と酸味のバランスが良く、親しみ

やすいスタイルのワイン。

シャルドネ100 %　

白 辛口 ライト～ミディアムボディ

750 1,450
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