
アシュトン・ワイナリー

アシュトン・ワイナリー　カベルネ・ソーヴィニヨン

W.O. ロバートソン

デイリー 南アフリカ ロバートソン

手摘みで収穫。フレンチオーク樽の新樽で8ヶ月熟成。黒

い果実の香りと黒コショウのニュアンス。樽熟成に由来

するトースト香や、ハーブのような香りが複雑さを与え

ている。時間と共にそれらの要素がきれいに混じりあっ

て、より滑らかな飲み心地になる。

カべルネ・ソーヴィニヨン100 %　

赤 辛口 フルボディ

750 1,450
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