
ナダル

ナダル　カバ　ブリュット

D.O. カバ

スパークリング スペイン ペネデス

瓶内二次発酵。一次発酵はステンレスタンクで15日間、

二次発酵は60日間。18ヶ月熟成。残糖度は5.8g/L。やや

緑色がかった輝きのある黄色。泡立ちは豊富。リンゴ

、洋梨などの果実香が感じられる。

マカベオ52 %　パレリャーダ48 %　

白 辛口 ミディアムボディ

750 1,700
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