
ラ・ギータ

マンサニーリャ　ラ・ギータ

D.O. マンサニーリャ

スペイン サンルカール・デ・バラメーダ

516Lのアメリカンオークの樽を使用した「ソレラ・シス

テム」で5～6年熟成。繊細でキリッとした辛口。微か

に感じられる塩の風味が特長。食前酒としてはもちろん

、食中酒としても楽しめる。

パロミノ100 %　

白 辛口 ミディアムボディ

750 1,857
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