
ブランド名（和） フェリックス・ソリス

ブランド名（英） Felix Solis

商品名（和） アルマグロ　グラン・レゼルバ

商品名（英） Diego de Almagro Gran Reserva

格付 D.O. バルデペーニャス

生産国 スペイン 商品コード 62381

生産地域 バルデペーニャス JANコード 8410702003025

生産者名 フェリックス・ソリス・アヴァンティスアルコール度数 13 % vol

生産者名（英） Felix Solis avantis 適温 16 ℃ ～ 18 ℃

生産年 2012年 栓の仕様 コルク

色 赤 樽熟成 樽熟成（有）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ フルボディ 希望小売価格(外税) 1,607円

容量 750ml

ぶどう品種
テンプラニーリョ100 %　

樽で2年、瓶で3年、合計5年の熟成を経た「グラン・レゼルバ」。プルーンなどの果実香、ヴァニラの強い香り。こなれたタンニンと熟した果実の風味

が印象的。柔らかで複雑、長い余韻が楽しめる。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

よく澄んでレンガ色がかったチェリーレッド。

香りについて

干しイチジクやプルーンの果実香に、オーク樽による

長期熟成からくるヴァニラのニュアンスが複雑性を与

えている。

味わいについて

豊かなボディを持ち、僅かに甘みを感じる滑らかな口

当たりが特長。こなれたタンニンと熟した果実味が印

象的で、複雑性のある長い余韻の楽しめるワイン。

栽培方法について 製法について

オーク樽で24ヶ月。瓶熟後36ヶ月以上の熟成を経て出

荷される。

サイズ

入り数 12本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
32 × 31 × 23.5

ケース重量(kg) 16.2
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
31.5 × 7.5 × 7.5

単品重量(kg) 1.35

受賞歴 このワインに合う料理は？

2010年 ヴィンテージ ¦ SAKURAワインアワード ¦ シルバー
タルタルステーキ、仔羊のロースト、すき焼き


