
ブランド名（和） ペトローロ

ブランド名（英） Petrolo

商品名（和） ペトローロ　ボッジナ

商品名（英） Petrolo Boggina

格付 D.O.C. ヴァル・ダルノ・ディ・ソプラ

生産国 イタリア 商品コード 64250

生産地域 トスカーナ JANコード

生産者名 テヌータ・ディ・ペトローロ アルコール度数 14 % vol

生産者名（英） Tenuta di Petrolo 適温 16 ℃ ～ 18 ℃

生産年 2014年 栓の仕様 コルク

色 赤 樽熟成 樽熟成（有）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ フルボディ 希望小売価格(外税) 8,000円

容量 750ml

ぶどう品種
サンジョヴェーゼ100 %　

1947年植樹でペトローロで最も古く、最高のテロワールを持ち、最高品質のサンジョヴェーゼを生み出す畑「ボッジナ」で収穫した葡萄を用いた限定品

。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

鮮やかで深みのある、赤みがかったルビーレッド。

香りについて

サクランボや、赤いプラムなどの優しく芳しい赤い果

実の香りやスミレの花のような香りが感じられ、スパ

イスのニュアンスが複雑さを添えている。

味わいについて

滑らかなフルボディ。タンニンはとても滑らか。バラ

ンスの取れた酸味と、ミネラル感、香りにあるようなサ

クランボや赤いプラムなどの果実の凝縮味が楽しめる

。落ち着いた印象のある、気品溢れる味わい。

栽培方法について 製法について

ボッジナは、ルカ・サンジュスト氏の祖父が1947年に

植樹をした一番古い畑で、約4haにサンジョヴェーゼが

植えられている。一番古い樹は樹齢60年を超え、ペトロ

ーロが所有する畑の中では最高のテロワールを持ち、

最高品質のサンジョヴェーゼを生み出す区画。

厳しく選果し最良の房のみを仕込みにまわす。コンク

リート発酵槽でアルコール発酵後、45hlのフレンチオ

ーク樽にて15ヶ月熟成。生産量は6,000本前後。2006年

ファーストリリース。

サイズ

入り数 6本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
18.5 × 33 × 27

ケース重量(kg) 9.6
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
30 × 7 × 7

単品重量(kg) 1.4

受賞歴 このワインに合う料理は？

2018年 ヴィンテージ ¦ パーカーポイント ¦ 95点（TOP100） / 100点満点

2018年 ヴィンテージ ¦ Vinous（ヴィノス） ¦ 96 / 100点満点

2016年 ヴィンテージ ¦ Wine Spectator (ワインスペクテーター) ¦ 93点 / 100点満点

2016年 ヴィンテージ ¦ Jamessuckling（ジェームズ・サックリング） ¦ 96点 / 100点満点

2015年 ヴィンテージ ¦ Gambero Rosso (ガンベロロッソ) ¦ 

2018年｜JAMES SUCKLING｜94点



2018年｜WINE SPACTATOR｜93点

2016年｜VINOUS｜94点

2016年｜パーカーポイント｜94+点

2015年｜JAMES SUCKLING｜95点

2015年｜パーカーポイント｜90点

2015年｜WINE SPACTATOR｜92点

2014年｜JAMES SUCKLING｜93点

2014年｜VINOUS｜94点

2013年｜JAMES SUCKLING｜96点

2013年｜VINOUS｜93点

2013年｜パーカーポイント｜92+点

2013年｜WINE SPACTATOR｜92点

極上ヒレステーキ(シャトーブリアンなど)、ハード、

セミハードタイプのチーズ、ポルチーニのパスタ


