
ブランド名（和） ファットリア・レ・プピッレ

ブランド名（英） Fattoria le Pupille

商品名（和） プピッレ　モレッリーノ・ディ・スカンサーノ

商品名（英） Pupille Morellino di Scansano

格付 D.O.C.G. モレッリーノ・ディ・スカンサーノ

生産国 イタリア 商品コード 64311

生産地域 トスカーナ JANコード 8030967019311

生産者名 ファットリア・レ・プピッレ アルコール度数 13.5 % vol

生産者名（英） Fattoria le Pupille 適温 16 ℃ ～ 18 ℃

生産年 2019年 栓の仕様 コルク

色 赤 樽熟成 樽熟成（無）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ ミディアムボディ 希望小売価格(外税) 2,307円

容量 750ml

ぶどう品種
サンジョヴェーゼ85 %　アリカンテ10 %　チレージオーロ5 %　

マレンマやプピッレを象徴するモレッリーノ（サンジョヴェーゼ）主体のワイン。チェリー、スミレの花、黒コショウなどの複雑な香りが楽しめる。

引き締まった酸とタンニンが感じられ、凝縮感のある果実香が余韻に残る。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

濃いガーネット、若々しい色合い。

香りについて

チェリー、スミレの花、黒コショウなどのスパイスと

いった複雑な香りが楽しめる。

味わいについて

引き締まった酸とタンニンが楽しめ、凝縮感のある果実

香が余韻に残る。

栽培方法について 製法について

樹齢は40年近くになるものもある。 ステンレスタンクにて醸造、熟成。

サイズ

入り数 12本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
31 × 31.5 × 24

ケース重量(kg) 14.4
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
29.8 × 7 × 7

単品重量(kg) 1.2

受賞歴 このワインに合う料理は？

2022年 ヴィンテージ ¦ Vinous（ヴィノス） ¦ 90点 / 100点満点

2018年 ヴィンテージ ¦ Jamessuckling（ジェームズ・サックリング） ¦ 93点 / 100点満点

2017年 ヴィンテージ ¦ パーカーポイント ¦ 90点 / 100点満点

2015年 ヴィンテージ ¦ Gambero Rosso (ガンベロロッソ) ¦ 

2019年｜James Suckling｜92点

2019年｜パーカーポイント｜90点

合鴨のロースト、仔羊のロースト、サラミ


