
カブレオ

カブレオ　イル・ボルゴ

I.G.T. トスカーナ

受賞ワイン イタリア トスカーナ

サンジョヴェーゼは10月初旬、カベルネ・ソーヴィニ

ヨンは10月下旬に収穫。フレンチオーク樽で16～18ヶ月

熟成。キャラメルやコーヒーのような香ばしい香り、

ブラックチェリー、革、ミントのニュアンスも感じる

。非常にバランスが良くタンニン豊富でリッチな味わ

い。 サンジョヴェーゼ34 %　カべルネ・ソーヴィニヨン33 %　メルロ

ー33 %　

赤 辛口 フルボディ
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