
ブランド名（和） ギルボー・フレール

ブランド名（英） Guilbaud Freres

商品名（和） ミュスカデ・セーブル・エ・メーヌ　シュール・リー　ル・ソレイユ・ナンテ

商品名（英） Muscadet Sevre et Maine Sur Lie le Soleil Nantais

格付 A.O.C. ミュスカデ・セーブル・エ・メーヌ

生産国 フランス 商品コード 614497

生産地域 ロワール JANコード 3349451002223

生産者名 ギルボー・フレール アルコール度数 12 % vol

生産者名（英） Guilbaud Freres 適温 4 ℃ ～ 8 ℃

生産年 2021年 栓の仕様 コルク

色 白 樽熟成 樽熟成（無）

味 辛口 品目 果実酒(ワイン)

ボディ ライト～ミディアムボディ 希望小売価格(外税) 2,200円

容量 750ml

ぶどう品種
ムロン・ド・ブルゴーニュ(ミュスカデ)100％

黄色いリンゴを思わせるまろやかな香り立ち。くっきりした心地よい酸味があり、ミュスカデらしいミネラル分と微かな塩分が旨みを醸し出している。

色・香・味わい 栽培方法・製法

色合いについて

緑色がかっているがやや黄色の強い色合い。

香りについて

熟成によるほのかなイースト香、クリームや黄色いリ

ンゴを思わせるまろやかな香り立ち。

味わいについて

くっきりした心地よい酸味があり、ミネラルと微かな

塩分が旨みを醸し出している。中庸なボディとコクを

楽しめるワイン。

栽培方法について 製法について

シュール・リー製法。

サイズ

入り数 12本
ケースサイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
18.5 × 49.5 × 34.5

ケース重量(kg) 17.6
単品サイズ

高さｘ幅ｘ奥行(cm)
29.5 × 8.5 × 8.5

単品重量(kg) 1.4

受賞歴 このワインに合う料理は？
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キングサーモンのステーキ、生牡蠣


